CENTRO DE CIENCIAS BASICAS

INGENIERIA BIOQUIMICA

OBJETIVO

Formar profesionales con creatividad, espiritu critico y humanista para desarrollar, implementar y optimizar
procesos, productos y servicios que involucren el aprovechamiento racional e integral de los recursos biéticos,
y que sean capaces de desenvolverse en las areas de ingenieria y procesos, alimentos, biotecnologia,
ambiental, contribuyendo a mejorar el nivel de vida en nuestro pais y en el mundo.

PERFIL DEL ASPIRANTE:
El aspirante a la carrera de Ingenieria Bioquimica debera reunir las siguientes caracteristicas:

e Inclinacion por las ciencias quimicas y biolégicas.

e Capacidad para comprender, resolver e inferir leyes y teorias.

e Facilidad para interrelacionarse con los demas.

e Destreza para la realizacion de trabajos de precision de laboratorio.
e Innovacién y creatividad.

e Interés en la investigacion.

PERFIL DEL EGRESADO:
Habilidades para:

- Disefar y desarrollar procesos de conservacion, reutilizacion y produccion de alimentos de alta calidad
con una vision amplia para proponer posibilidades de transformacién de recursos alimentarios con el
menor impacto al ambiente.

- Desarrollar procesos e innovar tecnologias convencionales y tecnologias limpias para la reduccién de
emisiones contaminantes.

- Redisefiar, crear y proponer nuevos procesos, bioprocesos, tecnologias y equipo que incrementen la
productividad aplicable en diversos d&mbitos industriales.

- Disefiar y desarrollar nuevos procesos biotecnoldgicos para obtener productos de alto valor.

- Cuantificar los diversos procesamientos de materiales para generar bienes y servicios.

- Realizar el cambio de escala de equipos y procesos que involucren la utilizacién de diversos materiales
para generar altos volimenes de produccion a menor costo.

- Colaborar en la formulacion y evaluacion técnica y estratégica de proyectos de la industria para
desarrollar y optimizar bioprocesos.

- Asesorar en la aplicacién de tecnologia en las areas de produccion, control de calidad, desarrollo e
investigacion en la industria.

- Participar en la administracién de unidades procesadoras de recursos bidticos para su eficiente
aprovechamiento.

- Desarrollar, adaptar, controlar, seleccionar y optimizar procesos industriales para el aprovechamiento
integral de productos naturales y alimentos.

- Realizar reportes de trabajo e investigacion en las diferentes areas de conocimiento.

Conocimientos de:

- Bases tedricas en ciencias Naturales y Exactas.

- Conceptos fundamentales de Ingenieria que le permitan disefiar, adaptar, controlar, escalar e innovar
procesos y equipo que involucren la utilizacion de materiales quimico-biol4gicos.

- Técnicas de Ingenieria genética aplicadas al desarrollo de investigacion.

- Bases de estadistica para el analisis de datos y la implementacion de sistemas de calidad en procesos.

- Identificacién y caracterizacion de microorganismos de uso industrial y su aplicacion para la obtencion
de biomasa y/o metabolitos.

- Principios de la Biotecnologia relacionados con procesos biolégicos usados para la transformaciéon de
productos y subproductos biolégicos.

- Fundamentos en la Bioquimica y el Andlisis de los Alimentos, asi como las normas y los métodos
permitidos para verificar la calidad de los alimentos y procesos.
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- Tecnologias de alimentos relacionadas con los procesos de manejo, almacenamiento y conservacion de
alimentos y nuevos productos.

- Principios de la Tecnologia Farmacéutica, asi como los procesos industriales en la elaboracion de
medicamentos y cosméticos.

- Fundamentos para la elaboracién y evaluacién de proyectos para una empresa nueva o establecida.

- Herramientas computacionales.

- ldioma inglés, enfocandose en la comprension de textos del area de su competencia.

Actitudes

- Analitica y critica del entorno.

- Respeto y tolerancia hacia los demas.

- Espiritu negociador y conciliador.

- Adaptacién a contextos cambiantes.

- Enfrentamiento a situaciones conflictivas.
- Propositiva y proactiva.

- Disposicién para trabajo en equipo.

- Etica en el desempefio profesional.

- Compromiso y responsabilidad social.

Valores
- Autonomia y responsabilidad social
- Pluralismo
- Humanismo
- Calidad

CAMPO DE TRABAJO:

Los contextos en los que estos profesionales se desempefian corresponden tanto al ejercicio libre de
la profesion como asociado a organizaciones e instituciones publicas y privadas Nacionales e Internacionales
de cualquier tipo y tamafio y en condiciones laborales tanto de dependencia como de colaboracién de alta
direccion en areas dificiles y de vanguardia.

OUTCOMES:

Los “Outcomes” se refieren a las habilidades, conocimientos, actitudes y valores que los estudiantes
desarrollan durante la etapa formativa y que se adoptan dando cumplimiento a los criterios del ABET
(organismo acreditador internacional de los programas educativos de ingenieria).

a) Habilidad para aplicar los conocimientos de matematicas, ciencias e ingenieria.

b) Habilidad para disefiar y conducir experimentos, asi como para analizar e interpretar datos.

c) Habilidad para disefiar sistemas, componentes 0 procesos para satisfacer las necesidades
detectadas dentro de limitaciones realistas como son las de caracter econémico, ambiental, social,
politico, ético, de seguridad e higiene, de viabilidad, factibilidad y sustentabilidad.

d) Habilidad para trabajar eficientemente en equipos multidisciplinarios.

e) Habilidad para identificar, formular y resolver problemas de ingenieria.

f)  Habilidad para comprender la responsabilidad profesional y ética.

g) Habilidad para comunicarse efectivamente.

h) Formacion suficiente para entender el impacto de las soluciones de ingenieria en un contexto global,
econdmico, ambiental y social.

i)  Reconocer la necesidad de participar en el aprendizaje permanente.

i) Mostrar interés en el conocimiento de temas contemporaneos.

k) Capacidad para utilizar las técnicas, habilidades y herramientas actuales de ingenieria necesarias
para la practica de la ingenieria.

OBJETIVOS EDUCACIONALES:

Los siguientes objetivos educacionales del programa educativo de Ingeniero Bioquimico se refieren a los
conocimientos, habilidades, actitudes y valores que los egresados alcanzaran en un plazo de 2 a 3 afios
después de su egreso del programa.
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1) El egresado es un profesionista que se desarrolla en el ambito de la biotecnologia, alimentos,
ambiental, ingenieria y procesos, de acuerdo con su énfasis de especializacién.

2) El egresado ha alcanzado un alto nivel de experiencia técnica y pensamiento critico.

3) Elegresado es capaz de trabajar en equipos multidisciplinarios.

4) El egresado reconoce, define y propone soluciones innovadoras de disefio para los procesos que
requieren la integracion de la bioquimica, quimica y fisica considerando restricciones econémicas y
ambientales.

5) El egresado es un lider ético, social y culturalmente responsable en su profesion y en su comunidad.

6) El egresado tiene una cultura de actualizacién profesional permanente.

DURACION:

Nueve semestres.
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PLAN 2012
CARRERA 60

PLAN DE ESTUDIOS

CENTRO DEPARTAMENTO

Primer Semestre
CALCULO DIFERENCIAL E INTEGRAL 3 28 C. BASICAS MAT Y Fis
QUIMICA GENERAL 4 210 C. BASICAS QUIMICA
QUIMICA ORGANICA | 4 210 C. BASICAS QUIMICA
FUNDAMENTOS DE LA INGENIERIA BIOQUIMICA 4 08 C. BASICAS IBQ
INVESTIGACION BIOTECNOLOGICA 4 08 C. BASICAS IBQ

T P C CENTRO DEPARTAMENTO
SEGUNDO SEMESTRE
CALCULO VECTORIAL 2 2 6 C. BASICAS MAT Y Fis
QUIMICA ANALITICA 4 2 10 C. BASICAS QUIMICA
QUIMICA ORGANICA Il 4 2 10 C. BASICAS QUIMICA
BIOLOGIA CELULAR 4 2 10 C. BASICAS BIOLOGIA
MECANICA 4 0 8 C. BASICAS MAT Y FiS
INTRODUCCION A LA FUNCION EMPRESARIAL 0 4 4 C.ECO.YADMON ADMON

T P C CENTRO DEPARTAMENTO
TERCER SEMESTRE
ECUACIONES DIFERENCIALES 3 2 8 C. BASICAS MAT Y Fis
TERMODINAMICA 5 2 12 C. BASICAS IBQ
BIOQUIMICA | 4 2 10 C. BASICAS QUIMICA
METODOS NUMERICOS 2 3 7 C. BASICAS MAT Y Fis
ELECTRICIDAD Y MAGNETISMO 4 1 9 C. BASICAS MAT Y FiS
QUIMICA ORGANICA IlI 3 2 8 C. BASICAS QUIMICA

T P C CENTRO DEPARTAMENTO
CUARTO SEMESTRE
ESTADISTICA | 3 2 8 C. BASICAS ESTADISTICA
FISICOQUIMICA | 5 2 12 C. BASICAS IBQ
BIOQUIMICA Il 4 2 10 C. BASICAS QUIMICA
BALANCES DE MATERIA Y ENERGIA 3 2 8 C. BASICAS IBQ
ANALISIS INSTRUMENTAL 4 3 11 C. BASICAS QUIMICA
TECNOLOGIA FARMACEUTICA | 2 3 7 C. BASICAS IBQ

T P C CENTRO DEPARTAMENTO
QUINTO SEMESTRE
ESTADISTICA II 3 2 8 C. BASICAS ESTADISTICA
MICROBIOLOGIA GENERAL 3 3 9 C. BASICAS MICROBIOLOGIA
INGENIERIA GENETICA 3 3 9 C. BASICAS QUIMICA
OPERACIONES UNITARIAS | 4 2 10 C. BASICAS IBQ
TECNOLOGIA FARMACEUTICA I 2 3 7 C. BASICAS IBQ
FISICOQUIMICA II 4 2 10 C. BASICAS IBQ
SEXTO SEMESTRE T P C CENTRO DEPARTAMENTO
MATERIA
CONTROL ESTADISTICO DE CALIDAD 2 3 7 C. BASICAS ESTADISTICA
COMPONENTES Y PROPIEDADES DE LOS 4 3 1 C. BASICAS IBQ
ALIMENTOS
BIOTECNOLOGIA 4 3 11 C. BASICAS IBQ
OPERACIONES UNITARIAS Il 4 2 10 C. BASICAS IBQ
INGENIERIA DE SISTEMAS Y PROCESOS 3 2 8 C. BASICAS MAT Y FiS
EVALUACION DE PROYECTOS 2 3 7 C.ECO Y ADMON  FINANZAS
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T P C CENTRO DEPARTAMENTO
SEPTIMO SEMESTRE
BIOTECNOLOGIA AMBIENTAL 3 2 8 C. BASICAS IBQ
ANALISIS DE ALIMENTOS | 4 3 1 C. BASICAS IBQ
INGENIERIA DE FERMENTACIONES 3 3 9 C. BASICAS IBQ
OPERACIONES UNITARIAS Il ) ) 4 2 10 C. BASICAS IBQ
OPTATIVA PROFESIONALIZANTE | ENFASIS 1 O 1 3 2 8 C. BASICAS IBQ
METODOS DE CONSERVACION EN ALIMENTOS | 3 2 8 C. AGROP. TEC. DE ALIMENTOS
T P C CENTRO DEPARTAMENTO
OCTAVO SEMESTRE
OPERACIONES UNITARIAS IV 4 2 10 C. BASICAS IBQ
OPTATIVA PROFESIONALIZANTE Il ENFASIS IOl 3 2 8 C. BASICAS IBQ
METODOS DE CONSERVACION EN ALIMENTOS Il 3 2 8 C. AGROP. TEC. DE ALIMENTOS
INGENIERIA DE SERVICIOS 0 4 4 C. BASICAS IBQ
BIOPROCESOS 5 2 12 C. BASICAS IBQ
INSTRUMENTACION Y CONTROL EN 0o 4 a4 C. BASICAS IBQ
BIOPROCESOS )
ﬁNALISIS DE ALIMENTOS 4 2 10 C. BASICAS IBQ
T P C CENTRO DEPARTAMENTO
NOVENO SEMESTRE )
ETICA PROFESIONAL 2 2 6 C. SOC Y HUM FILOSOFIA
OPTATIVA PROFESIONALIZANTE Ill ENFASIS 1Ol 4 0 8 C. BASICAS IBQ

Materias Optativas Profesionalizantes en Modalidad Cerrada
Enfasis I. Alimentos
Enfasis Il. Biotecnologia Ambiental

PROGRAMAS INSTITUCIONALES

» Practicas Profesionales

* Servicio Social

* Tutorias

* Movilidad e Intercambio Académico
+ Fomento a las Lenguas Extranjeras
* Programa de Formacion Humanista

REQUISITOS DE TITULACION

El egresado debera apegarse a lo establecido en el capitulo XIV de la titulaciéon en el nivel técnico, técnico
superior y licenciatura, articulo 156 del Reglamento General de Docencia que sefiala lo siguiente:

“Una vez acreditadas todas las materias y requisitos sefalados en el plan de estudios de las carreras de nivel
técnico, técnico superior y licenciatura, el egresado podra solicitar la expedicién de su titulo en el
Departamento de Control Escolar, luego de cumplir con los siguientes elementos:

I.- Haber cumplido con los requisitos de Servicio Social, Formacion Humanista, Practicas Profesionales y
Lenguas Extranjeras, definidos en los programas institucionales;

Il.- Comprobar que no se tiene adeudo alguno con la Universidad Autbnoma de Aguascalientes;

Ill.- Haber cubierto la cuota establecida en el plan de arbitrios para la obtencion del titulo; y

IV.- Haber presentado el examen de egreso.”

Aprobado por el Honorable Consejo Universitario en sesion ordinaria celebrada el dia 15 de diciembre de
2011.



