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te producto de innovacion gané segundo lugar nacional en la Confitexpo 2016.

RUPA es una excelente opcién para nifos.

Primeros lugares obtenidos por estudiantes en concursos y eventos nacionales e
ernacionales son una muestra de la calidad educativa de la UAA: MAC.

eta de caramelo reducida en azUcar y adicionada con fibra desarrollada por cuatro
studiantes de Ingenieria Agroindustrial de la Universidad Auténoma de Aguascalientes
uvieron el segundo lugar nacional en el concurso Dulce Innovacion en el marco de la
ifitexpo 2016 “Confectionery trade show”, una exposicion internacional anual para la
industria de la confiteria, chocolates y botanas que se realiza en la Expo Guadalajara.

recibir a los ganadores, el rector Mario Andrade Cervantes manifest6 que los primeros lugares

btenidos por estudiantes en concursos y eventos nacionales e internacionales son una muestra

e que la educacion recibida en la UAA es de calidad, permitiéndoles destacar al poner a prueba

conocimientos frente a alumnos o profesionistas de otras instituciones de educacion
perior u organizaciones.

igual forma sefald que la participacion de estudiantes en eventos o convocatorias del sector
dductivo, como la Confitexpo, fortalece los lazos de vinculacion de la Universidad con el
nercado laboral, ademas de que los jovenes pueden exhibir sus productos, ideas de negocio,
esarrollos y habilidades en espera de capturar la atencién de inversiones y empresas.

e asi que felicité a Carolina Campos Hernandez, Laura Gabriela Carredn Torres, Diana Laura
s Sanchez y Carlos Omar Almanza Aguilar por haber logrado este segundo lugar en uno de
eventos nacionales de mayor proyeccién internacional en el area de tecnologia de
nentos, demostrando la competitividad con la que se forman los estudiantes de la Auténoma
de Aguascalientes.

or su parte Gabriel Ernesto Pallas Guzman, decano del Centro de Ciencias Agropecuarias,
omenté que esta exposicion industrial es la mas grande del pais en lo que refiere a dulceria,
lo que los productos de innovacidn que han presentado los estudiantes de la UAA, también
otras ocasiones, han impactado en el sector empresarial.

ejemplo, explicé que el Grupo La Florida México buscé su vinculacién con la Universidad en
‘area de tecnologia de alimentos, lo cual ha permitido que los estudiantes desarrollen
opuestas de acuerdo a las necesidades particulares del sector productivo, brindando una
macion integral y practica.

su momento la jefa del departamento de Tecnologia de Alimentos, Maria Magdalena Ramirez

ez, detallé que en el concurso Dulce Innovacién compitieron entre 28 y 32 equipos de

ersidades e institutos tecnoldgicos publicos y privados, asi como de otras organizaciones,

‘quienes en primera instancia sometieron sus productos a evaluacién a través del método
ientifico, tras lo cual sélo 12 se presentaron en Confitexpo 2016.
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Fue asi que la propuesta de paletas de los estudiantes de Ingenieria Agroindustrial de la UAA
)btuvo el segundo lugar en esta competencia nacional, demostrando que los egresados de esta
Institucion cuentan con los conocimientos y competencias necesarias para desempefiarse con
_éxito en el campo laboral, asi como brindar soluciones a las necesidades de los sectores
productivos.

Durante la reunién se explicd que este producto ganador se llama FRUPA, una paleta de
“caramelo duro con tres sabores diferentes, con frutos y hierbas secas, reducida en calorias y
adicionada con fibras solubles, la cual es una excelente opcién para nifios.

Su desarrollo se basé en la norma 086 que estipula que para que un alimento sea considerado
bajo en calorias su contenido debe ser menor o igual a 40 calorias por porcién, es decir 25%
" menos que un producto homélogo normal; pero ademds se emplearon fibras solubles que son
una tendencia en la confiteria actual para la reduccion caldrica.

Esta paleta de tamafio grande, con costo aproximado de 10 pesos por unidad, también aporta
20% a la ingesta diaria de fibra soluble sugerida, misma que no logran cumplir las personas
segun estudios de la FAO y la OMS.
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