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ecibieron reconocimiento 40 participantes de los cursos de extensidén que ofertd el
partamento de Tecnologia de Alimentos de Centro de Ciencias Agropecuarias.

Los cursos fueron practicos y se abordaron métodos y procedimientos innovadores para la
\boracién de una amplia variedad de pan, productos lacteos, confiteria y chocolateria.

Centro de Ciencias Agropecuarias de la Universidad Autonoma de Aguascalientes, concluyd
)S cursos de extensidon que se impartieron de febrero a abril de este afio y en ceremonia
izada en la Posta Zootécnica se entregd reconocimiento a los 40 egresados de esta

adémico, Raul Ortiz Martinez, externd que a diferencia de todas las funciones que realiza la
AA, la extension es la mas humana y solidaria, pues a través de los cursos, la universidad
roporciona conocimiento especifico a quienes buscan el crecimiento personal, ademas de que
e requiere tener algun titulo para ser parte de los programas.

tiz Martinez externd a los participantes de este curso que les enriquecera sus habilidades,
ura y que los conocimientos adquiridos seran aplicados en su vida familiar y profesional,
es muchos participantes se inscribieron para actualizar sus métodos y técnicas en el
rocesamiento de alimentos.

or su parte, la titular del departamento de Tecnologia de Alimentos, Laura Eugenia Pérez
rera, informd que en esta ocasion se impartieron los cursos de Elaboracién de Productos
teos en el Hogar, Panaderia para principiantes y Elaboracién de Dulces y Chocolates, con un
3l de 40 participantes los que culminaron los programas.

gualmente recalc6 que los cursos de extensién académica son la articulacién entre el
onocimiento y las distintas necesidades de la sociedad en el area de técnicas gastronémicas,
onservacion, manipulacion y transformacion de los alimentos, por lo que brindan herramientas,
ominio de técnicas, procesos y métodos que se traducen en una oportunidad de desarrollo

)steriormente, se pasé a la degustacion de productos elaborados por los participantes de este
S0, entre los cuales se pueden destacar: rosca de reyes, bufiuelos, galletas, bolillo,
\panadas, helado, quesos asadero, afiejo con distintos sabores, requeson, rompope, jaleas,
nocolates rellenos y cajeta, por mencionar algunos.

‘el evento se contd con la presencia de jefa del departamento de Extensién Académica de la
eccion General de Difusion y Vinculacion, Claudia Beatriz Cardona Esparza, al igual que las
fesoras que impartieron los cursos Yolanda Gutiérrez Oropeza, Fabiola Ruvalcaba Gémez,
ina Reyes Bernal, Rosa Elena Ramirez Carrillo, Geraldina Chavez Floriono.
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