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tudiantes dieron muestra de su espiritu emprendedor en la XXXI Expo Agroindustrial.
horizo de conejo con chipotle, yoguth de elote, bolitas de carne de codorniz con chia y
letas de trigo rellenas de kiwi fueron algunos de los productos presentados.

s agroindustrias deben fortalecer su competitividad con la innovacidn tecnoldgica, en sus
asentaciones y sabores, entre otros elementos, por lo que en la Universidad Auténoma de
\guascalientes se desarrolla la Expo Agroindustrial, evento que fomenta el desarrollo de nuevos
ductos alimenticios, la creatividad empresarial, asi como una vinculacién directa con
presas intermediarias, de comercializacion y el consumidor final.

Durante su mensaje inaugural en la trigésimo primera Expo Agroindustrial del Centro de
encias Agropecuarias, el decano Raul Ortiz Martinez sefial6 la importancia de realizar foros en
S que la comunidad universitaria pueda involucrarse de manera directa con el sector
mpresarial y el publico en general, para asi detectar areas de oportunidad y desarrollar
res productos.

este sentido, Ortiz Martinez destacé que, con el acompafiamiento de sus profesores, los
diantes de Ingenieria Agroindustrial (ahora Ingeniero en Alimentos) fomentan su espiritu
prendedor para crear productos factibles de comercializacion, superando la fase de un
oyecto académico de final de semestre.

omo parte de esta Expo Agroindustrial se presentaron 19 productos gastronédmicos, entre los
ales se pueden mencionar una salsa catsup con chipotle, chiles en vinagre con un toque de
ila, yogurt de elote, aderezo de chiles jalapefios con cacahuate, queso petit sabor
‘chocolate, mermelada de pifia con nopal y ajonjoli, chorizo de conejo con chipotle, requesén de

rutos y galletas de harina de trigo con un relleno agridulce de kiwi, entre otros; los cuales se
agruparon en las categorias de Agroindustria de productos de cereales, Agroindustria carnica
dicional, Industrializaciéon de productos lacteos, asi como Industrializacidon de frutas y
ortalizas.

be mencionar que estos nuevos productos fueron elaborados a partir de una base cientifica
ologica, respetando los estandares de calidad establecidos por la diferente normatividad y
nanteniendo la tendencia de la oferta de productos saludables.
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