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AA, BUAP Y UANL unidas en el segundo simposio de Sanidad Agroalimentaria con sede en
guascalientes.

ue los alimentos cumplan con estandares internacionales es fundamental para lograr su
omercializacion.

sanidad de los productos provenientes del campo desde su cultivo, hasta llegar a su
onsumidor final es un tema de actualidad y el principal reto que tiene la industria
oalimentaria, destaco6 el decano del Centro de Ciencias Agropecuarias de la UAA, Gabriel
iesto Pallas Guzman, en la inauguracién del Segundo Simposio Internacional de Sanidad
Agroalimentaria con sede en la Maxima Casa de Estudios del Estado.

n representacion del rector Mario Andrade Cervantes, el decano del CCA expresé que el
rincipal interés del consumidor radica en adquirir un producto sano para el consumo, por lo
e la sanidad agroalimentaria se ha vuelto un punto coyuntural en el agro; en este tema
rvienen diferentes procesos que no sélo tienen que ver con la produccién, si no que
raviesan procesos como el transporte, la preservaciéon y conservacion de los alimentos.

as Guzman expreso en este sentido que tanto los profesionistas como los encargados de la
ucacion deben poner énfasis especial en este tema de los productos y por ello se ha logrado
sta colaboracién entre la Universidad Auténoma de Aguascalientes, la Benemérita Universidad
utonoma de Puebla y la Universidad Auténoma de Nuevo Ledn, con la finalidad de abordar
stos temas que son de trascendencia mundial

evento inaugural, Clemente de JeslUs Garcia, director del centro nacional de referencia

)sanitaria, en representacion del director general de Sanidad Vegetal del SENASICA, expresé

e este evento es de gran trascendencia pues para poder comercializar la produccién

agroalimentaria nacional es indispensable que cumpla con los estandares internacionales de
alidad.

estacd que el tema alimentario a nivel mundial va mas all& de la cantidad de produccién y el
)asto, pues ahora la discusién se centra en la sanidad e inocuidad de los productos, que estén

3s de contaminantes y sean de calidad, con procesos de produccién amigables con la
1aturaleza, de ahi la importancia de que se estén dando estos esfuerzos por lograr mayores
ocimientos sobre el tema.

be destacar que en el evento participaron 17 conferencistas nacionales e internacionales de
presas, dependencias e Instituciones de Educacion Superior, ademas estuvieron presentes
el evento inaugural Carlos Alberto Garcia Munguia, coordinador de Vinculacién de la
genieria en Agrohidraulica de la BUAP; Rosa Maria Sanchez Casas, representante de la
‘acultad de Veterinaria UANL; JesUs Martin Fuantos Mendoza, jefe del departamento de
otecnia CCA de la UAA; Alberto Margarito Garcia Munguia, presidente del simposio
ernacional de Sanidad Agroalimentaria 2015; asi como Carlos Romo Baco, secretario
académico del CCA de la UAA.
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