X lm Estudiantes de la UAA obtienen el primer lugar en concurso realizado en
Qi b =lironoma la Convencion Mundial del Chile con innovadora propuesta
gastrondmica
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mnos de la carrera en Ingenieria Agroindustrial se colocaron en primer lugar en el concurso
guascalientes busca su salsa”.

a Martajada” es una salsa de tipo gourmet, agridulce, preparada artesanalmente a base de
a y chile serrano.

fifa Guadalupe Mufoz IAiguez y César Gabriel Jiménez Martinez, estudiantes de la carrera en
genieria Agroindustrial de la Universidad Auténoma de Aguascalientes, obtuvieron el primer
ar en el concurso “Aguascalientes busca su salsa”, el cual se realizé en el marco de la
~décimo cuarta Convencién Mundial del Chile, destacando su propuesta gastrondmica entre mas
de 60 productos participantes.

0s estudiantes del séptimo semestre del Centro de Ciencias Agropecuarias indicaron que su
oducto ganador, llamado “La Martajada”, es una salsa tipo gourmet, agridulce y preparada
rtesanalmente en molcajete a base de pulpa y jugo de uva, asi como de chile serrano,
gredientes naturales y que son predominantes en el estado; aunado a ello, explicaron que su
eparacion cumple con las normas oficiales mexicanas establecidas por la industria alimentaria
-y que este proyecto se desprende de su la materia de agroindustria de frutas y hortalizas, que
~actualmente cursan.

especto, Maria Magdalena Ramirez GOmez, profesora investigadora del departamento de
nologia de Alimentos, coment6 que este concurso es organizado anualmente por el Consejo
ional de Productores de Chile y el Comité Nacional Sistema Producto Chile, en coordinacion
con el Comité Estatal Sistema Producto Chile, en el cual participaron otras instituciones de
educacion superior e institutos gastrondmicos del estado.

irez Gomez felicitd a los estudiantes ganadores pues su participacion sienta las bases para
as alumnos participen en estas convocatorias que impulsan su desarrollo profesional;
unado a ello, extern6 que la UAA continuara promoviendo en el estudiantado de esta carrera el
sarrollo de nuevas propuestas alimentarias, pues actualmente los egresados de esta area se
an insertando profesionalmente en areas de generacién de nuevos productos en grandes
panias de alimentos, por lo que esto les dara las herramientas para colocarse en puestos de
bajo o bien, emprender su propio negocio.

Jabe sefialar que los ganadores recibieron un premio de 15 mil pesos y a partir de ello,
prenderan un plan de negocios para lanzar formalmente este producto al mercado, por lo
> han comenzado su comercializacién en diversos espacios en foros locales.
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