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0n cocido a la canela, té helado de arnica con mandarina y queso asadero con pulque alto
probidticos y proteinas, fueron algunos de los productos alimenticios presentados.

on el objetivo de fortalecer el desarrollo industrial de Aguascalientes y la region, los alumnos
e las Ingenierias en Alimentos y Agronomia de la Universidad Auténoma de Aguascalientes,
esentaron un total de 13 proyectos alimenticios innovadores en la trigésima segunda edicion
~de la Expo Agroindustrial, uno de los eventos més representativos del Centro de Ciencias
Jjropecuarias con el enfoque humanista y de responsabilidad social que distingue a la Maxima
asa de Estudios de la entidad.

Asi lo mencioné el decano del Centro de Ciencias Agropecuarias, el doctor Raul Ortiz Martinez,
guien a su vez sefald la importancia de la realizacién de la Expo Agroindustrial cada fin de
semestre, pues a través de ella, los universitarios dan muestra de las habilidades y
ompetencias con las que cuentan al presentar productos que no sélo son innovadores para la
stria, sino que también muestran una alta calidad y seguridad alimentaria.

Por su parte, en representacidn del Secretario de Economia Social y Turismo Municipal, el
enciado Luis Esteban Obregon Pasillas, el jefe del departamento de Innovacién y Vinculacién
e esta dependencia, el licenciado Francisco Javier Sanchez Lépez, agradecio a la Auténoma de
Aguascalientes por realizar acciones que fomenten el emprendedurismo en la localidad, ya que
| desarrollar este tipo de eventos académicos se impulsa el trabajo colaborativo entre la
ademia y el sector empresarial para consolidar una mejor industria agroalimentaria.

abe destacar que, en la presente edicién de la Expo Agroindustrial, se presentaron 13
oyec?:os alimenticios en las areas de lacteos, confiteria, embalajes, aditivos, bebidas y
“embutidos, algunos de ellos fueron: jamédn cocido a la canela, carne seca de venado, chistorra
horneada; té helado de arnica con mandarina, queso asadero con pulque; licor de crema de
guayaba, asi como queso crema con ate y jamaica, por mencionar algunos. Destacando
limentos funcionales que ofrecian diversas bondades, entre ellas altos en probiéticos,
oteinas, vitaminas, omega 3, asi como antioxidantes.

Durante este evento también estuvieron presentes el doctor José Trinidad Marin Aguilar, director
general de Difusion y Vinculacién; la doctora Laura Eugenia Pérez Cabrera, Coordinadora de la
genierias en Agroindustrial y en Alimentos; el maestro Rafael Alejandro Casillas Pefiuelas,
presentante de los profesores y asesores, asi como el maestro Enrique Alejandro Ruelas
arcia del Centro de Competitividad e Innovacion de Aguascalientes.
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